Anregungen fiir Ihre eigene Menii- oder
Buffetzusammenstellung

Vorspeisen:

Fleisch
- Vitello tonnato (Kalbfleisch mit Thunfischsofe)
- Kalbsriicken rosa gebraten mit Frischkdsemousse

- Rosa gebratenes Roastbeef, dazu Senfsofle
- Tafelspitz mit Kriutermarinade, garniert mit Friithlingszwiebeln

- Schweinemedaillons iiberbacken mit Krauterkruste
- Kalter Braten vom Schwein

- Spanferkelkoteletts oder Spare rips gegrillt

- Hausgemachte Hackbéllchen mit Ajvar

- Entenbrust rosa gebraten, dazu Cumberlandsof3e
- Héhnchenkeulen mit Ananas
- Pikante Chicken Wings

Waurst/Schinken:
- Platte von verschiedener Salami, garniert mit bunten gefiillten Eiern
- Bunte Aufschnittplatte, garniert mit Essiggemiise
- Platte von Hausmacherwurst (roter & weiller Schwartenmagen, Leberwurst,
Schwarzwurst, Kaminwiirzer)
- Gefiillte Schinkenréllchen mit Spargel (nur zur Spargelsaison)
- Platte von rohem und gekochtem Schinken, mit Friichten garniert
- Serranoschinken mit Melone und Feigen garniert
- Waurst-, Lumpen- oder Schweizer Wurstsalat

Gemiise/Salat:

- Tomaten-Mozzarella, mariniert mit Balsamico

- Hausgemachtes Schmorgemiise aus Zucchini, Auberginen, Zwiebeln, Paprika,
Fenchel, Knoblauch, Champignons, Austernpilzen..., Oliven, Peperoni und
getrockneten Tomaten

- Gefllltes Gemiise:
Zucchini mit Tomaten-Greyerzer-Fiillung
Auberginen mit Hackfleischfiillung oder vegetarischer Fetafiillung {iberbacken
Paprika mit pikanter Hackfleischfiillung
Champignons mit Blattspinat und Zurwieser Blaurot-Schimmelkése {iberbacken

- Cocktailtomaten mit Fleischsalatfiillung oder vegetarischer Couscousfiillung

- Verschiedene Salate (Griechischer Bauernsalat, Waldorfsalat, Apfel-Lauch-Salat,
Karotten-, Gurken-, Bunter Krautsalat, fruchtiger Gefliigelsalat, Kartoffel-, Tomaten-,
Bohnen-, Nudel-, Blumenkohl-Currysalat, verschiedenen Blattsalate, Feldsalat,
Kohlrabi-, Paprika-Apfel-, Rettich-, Rote-Beete-, Spargelsalat, Zucchini-Mais-Salat,
mediterraner Spaghettisalat, Gemiise-Gnocchisalat mit Tomatenmarinade...)



- Krabbencocktail mit Ananas
- Meeresfriichtesalat
- Muscheln gediinstet

- Réucherfisch (Lachs, Forelle, Gewiirzmakrelen mit Dill-Senf-Sof3e/ Meerrettichsof3e/

Lemonensof3e)
- In Knoblauchol gebratene Garnelen
- Matjessalat nach Hausfrauenart

- Késebrett mit ,,Zurwieser Biokdse* und ,,Allgduer Hartkdse*
-, Zurwieser” Bio-Backsteinkdse sauer mariniert

- Obazda (angemachter Kése aus ,,Zurwieser Rotschmierkése*)
- Kaisespiele mit Friichten und Oliven

- ,Allgéuer Kidsesalat™ mit Frithlingszwiebeln und Paprika

Warme Vorspeisen

- Verschiedene Suppen

Schwibische Hochzeitssuppe

Hausgemachte Fleischbriithe mit Maultasche, Bratknddel und Fladle
Klare Fleisch- oder Gemiisebriihe mit Suppennudeln

Minestrone (Italienische Gemiisesuppe mit Tortellini)
Tomatensuppe

Kartoffelrahmsuppe mit Speckwiirfelchen oder Lachswiirfel
Spargelkremsuppe mit Spargeleinlage und Friithlingszwiebeln
Lauchkremsuppe

Partybrot in allen Variationen von der Biackerei Huber



	Fleisch
	Wurst/Schinken:
	Gemüse/Salat:
	Fisch
	Käse
	Warme Vorspeisen

